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蓼科グランドホテル滝の湯 

                         

 

 

 

 

「蓼科グランドホテル滝の湯」（所在地：長野県茅野市北山 4028-ロ、総支配人：佐藤和良）は、

2013年 4月 26日（金）～5月 25日（土）までの期間、ホテル敷地内を流れる滝の湯川上空に 120

匹の鯉のぼりを遊泳させる「鯉のぼりの川渡し」を開催しますのでお知らせします。 

 

 「鯉のぼりの川渡し」は、色とりどりの鯉のぼりが滝の湯川上空を群泳する姿をご家族で楽しんで

いただくために、ゴールデンウィークの特別イベントとして企画しました。地域の皆さまにお声掛けし

鯉のぼりを募集したところ、120匹あまりの寄贈をいただきました。地上20メートル、長さ合計約150

メートルに渡り滝の湯川の両岸を結び掲揚し夜間にはライトアップを施し、日中とは異なる幻想的

な空間を演出します。鯉のぼりを寄贈いただいた皆さまには、再び空を舞う鯉のぼりをご覧いただ

けるよう、ホテルにご招待し感謝の意を表します。さらに、鯉のぼりを眺めながら餅つきや八ヶ岳泉

龍太鼓を体験いただけるイベントを開催します。ご家族でお楽しみください。 

 

  

また、2013 年 5 月 2 日（木）～5 月 5 日（日）には端午の節句を祝い、バイキングレストラン

「Seeds」でゴールデンウィーク限定ディナーメニューとして、マグロの解体実演、フォアグラのせス

テーキ、フカヒレ姿煮ラーメン、手作りスイーツ5種、信州安曇野産 食塩無添加トマトジュース、柏

餅などをご提供します。 

 

「蓼科グランドホテル滝の湯」では今回の試みが、滝の湯川の季節の風物詩として親しまれる

よう、地域の皆さまのご協力をいただきながら毎年継続する予定です。蓼科エリアの魅力を伝える

べく、今後もさまざまなイベントを開催してまいります。 

 「鯉のぼりの川渡し」120 匹が滝の湯川上空を大遊泳 

～ゴールデンウィーク限定バイキングメニューや特別イベントを開催～ 

 



 

イベントの開催に合わせて滝の湯川の中州に、大自然を身近に満喫いただける｢滝の湯川 渓

流散策路｣を新たにオープンします。川の流れが目前に迫る遊歩道にはウッドチップを敷き、ゆっく

りと山野草を観賞したり、野鳥の声を聞きながらの散策をお

楽しみいただけます。また、山女魚や岩魚釣りがお楽しみい

ただけるエリアもご用意しました。「鯉のぼりの川渡し」実施

期間中は渓流散策路からも、空を優雅に泳ぐ色鮮やかな鯉

のぼりの群れをご観賞いただけます。今夏には散策路や、

渓流沿いをスタッフが案内する「朝の渓流散策ツアー」など、

周囲の自然環境を満喫できるプランを企画し、「蓼科グラン

ドホテル滝の湯」での滞在にさらなる魅力を加えます。 

 

 

＜イベント概要＞ 

■鯉のぼりの川渡し～滝の湯川～ 

 期間： 2013年 4月 26日(金）～5月 25日（土）   ※ライトアップ 18時 30分～23時 

 

 

■餅つき 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 蓼科グランドホテル滝の湯 

滝の湯川 

     鯉のぼり設置場所→ 

期間： 2013年 5月 2日(木）～5月 5日（日）   
時間： 14時 30分～16時  
場所： 屋外「鯉のぼりの川渡し」実施場所付近 

または館内ロビーにて開催  

ホテルスタッフと一緒に餅つきにご参加いただけま

す。つきたてのお餅にご自身でトッピング（野沢菜、き

なこ、あんこ）し、お召し上がりいただけます。 

 

 
餅つきをする宿泊客とホテルスタッフ      

    （2013 年正月撮影） 

 

 



 

マグロの解体実演 

 

ディナーバイキング料理 

 

  まぐろの解体ショー 

 

フォアグラのせステーキ 

 

 フカヒレ姿煮ラーメン 

 

  柏餅 

 

■八ヶ岳泉龍太鼓 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ディナーバイキング ゴールデンウィーク限定メニュー 

■ディナーバイキング料理 GW限定メニュー 

       

 

 

 

 

    

                                        

 

 

 

 

 

 

 

 

●おすすめ宿泊プラン 

 【90種類以上の“和×洋×中”旬鮮バイキング付きプラン】 

 1 泊夕朝食付き 2名 1室利用時 1名料金  10,300円より  

 （料金は税・サービス料込み、入湯税別途 150 円。）       

 

 【日帰りディナーバイキングプラン（温泉入浴付き）】 

 1名料金 大人 6,000円、小学生 4,200円、3歳～未就学児 3,000円 

 （料金は税・サービス料込み、入湯税込み。） 

  ※事前のご予約が必要となります。                                                                                                                                                                                    

  

 ○2013年 5月 2日（木）～5月 5日（日）はゴールデンウィーク限定ディナーメニューとなります。 

  

※使用している画像は一部イメージです。 

 

期間： 2013年 5月 2日(木）～5月 4日（土） 
時間： 20時 30分～21時  
場所： 屋外「鯉のぼりの川渡し」実施場所付近 

または館内ロビーにて開催    

古来からの民族芸能である和太鼓の継承を目的に

活動する八ヶ岳泉龍太鼓により演奏していただきま

す。大太鼓のリズミカルな演奏は、心に響き圧巻の迫

力です。お客さまも太鼓叩きにご参加いただけます。   

90 種以上のバイキング料理 

八ヶ岳泉龍太鼓演奏 

期間： 2013年 5月 2日(木）～5月 5日（日） 
時間： 17時 30分～21時  

場所： 2階バイキングレストラン「Seeds」    

 ≪ゴールデンウィーク限定ディナーメニュー≫ 

  マグロの解体実演/ フォアグラのせステーキ/ フカヒレ姿煮ラーメン/ 

  オリックスグループ統括総料理長のローラン・ジャンマリー監修手作り 

  スイーツ 5 種/ 信州安曇野産 食塩無添加トマトジュース/ 柏餅 

 



 

■「蓼科グランドホテル滝の湯」概要 

「蓼科グランドホテル滝の湯」は、大正12年に創業し、88

年の歴史を有する信州・蓼科温泉を代表する老舗温泉旅

館です。特別天然記念物のニホンカモシカやキツネ、タヌ

キなどの動物たちが頻繁に姿を見せる豊かな森に囲まれ

た敷地の中心には、滝を抱いた湯川（滝の湯川）が流れ、

渓流を眺めながら天然温泉を楽しめる宿として長く愛され

てきました。2 つの自家源泉は、肌に優しい重曹泉と単純

泉を有しており、古くは武田信玄が戦傷を癒したと言い伝えられています。美肌成分“メタケイ酸”

も豊富で美肌の湯としても女性に人気です。せせらぎを間近に聴きながら入浴を楽しむことができ

る、野趣あふれる野天風呂「信玄野天風呂」は、当館のシンボルです。木々が美しく輝く新緑の季

節もさることながら、深紅に色づく紅葉の季節、深雪に覆われた静謐の中での入浴は格別です。

滝の湯川に面した貸切露天風呂も完備しており、ご家族連れやカップルに人気です。 

 また、蓼科地区でも最大級の600名収容可能な大宴会場「辛夷（こぶし）」をはじめ、大中小の宴

会場、会議室を完備しており、少人数から大規模な団体のお客さまにご利用いただけます。 

 「蓼科グランドホテル滝の湯」は旅先での至福と癒し、新しい感動を従業員一同心をこめて提供

してまいります。 
 

 

【 所 在 地 】 〒391－0393 長野県茅野市北山 4028-ロ 

【施設規模 】   客室数 147 室 

【 温 泉 】  信玄野天風呂 「渓流の湯」「潤肌（うるはだ）の湯」「冷泉（れいせん）」 

  庭園大浴場＜巌の湯＞ 「滝見の湯」「気泡（きほう）の湯」 

  庭園大浴場＜湧泉＞ 「深山(みやま)の湯（新設露天風呂）」    

  貸切露天風呂 「槇（まき）の湯」「檜の湯」「石の湯」 

【料飲施設 】  ブッフェレストラン「Seeds（シーズ）」、お座敷・個室「せせらぎ亭」、料亭街「御堂小路」  

 茶屋「信濃茶屋」、カフェラウンジ「やまのね」 

【 宴 会 場 】 大宴会場（1）、中宴会場（2）、会議室（1） 

【 そ の 他 】 お土産処「やまびこ」、カラオケラウンジ「月虹（げっこう）」、カラオケサロン「奏（かなで）」 

  ガーデンプール、ゲームコーナー、駐車場（大型バス 20 台収容） 

【交通アクセス】 中央自動車道 諏訪 I.C.より車で 25 分  

 JR 茅野駅よりピラタスロープウェイ行きバスで 35 分 

【運営会社 】 杉乃井ホテル＆リゾート株式会社（オリックス不動産株式会社 100％出資子会社） 

以 上 

 

【本件に関するお問い合わせ先】 

蓼科グランドホテル滝の湯 金尾（かねお）  TEL：0266-67-2525 

【ホームページ】URL：http://www.takinoyu.co.jp/ 


